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Maitrise des N.E.P.
Optimisation des consommations d’eau
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r Seated i)

- MAITRISE DES N.E.P : que se passe t-il pendant
mes nettoyages ?

- QUELLES SONT LES OPTIMISATIONS RENTABLES ?

- OPTIMISATION DES CONSOMMATIONS D’EAU
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Sealed Alrf)

Food Care

QUE SE PASSE T-IL PENDANT MON N.E.P.?
« on ne maitrise que ce que l'on mesure »

- Observer

- Visuellement

- Mesures physico chimiques
- Enregistrer

- Interpréter
- Archiver

Ve
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Evaluation visuelle Sealgg/c!a\rler -

Avec révélateurs
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Sealed Air D

Evaluation visuelle Food Care
Endoscopie
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Sealed Air )
Food Care

Sondes et capteurs classiques
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Sealed Air P

Food Care

Enregistrement
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Titrations SealedAirD

Food Care
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Sealed Air D

Food Care

TURBIDITE
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V Sealed Air 2/
Food Care
| TURBIDITE
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Sealed Air D

Food Care

Détermination de l'indice
de demande chimique en
oxygene (ST-DCO)
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Sealed Alrf/\

Food Care

Evolution de la cuve soude du NEP
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Spectrophotometers can detect

v

SPECTROPHOTOMETRIE Milk or other product

v amounts in first rinse.

- en ligne

- en continu

Down to 0.5 ppm of
W o milk in cleaning
chemicals.

MULTIPLE SPECTRUMS FOR MAXIMUM DETECTION

e ]
' Chemical residues in

ﬁ the final rinse.




SPECTROPHOTOMETRIE

O <« O «— 0O <« 0O+
Rinse Caustic Acid _Dlsin—
fection

Sensors are installed to all CIP-
lines going to and returning from
the cleanable object.

Sealed Aer

Food Care
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Sealed A|rD

Food Care
FIRST fINSE CAUSTIC INTERAMEDIATE RINSE ACID FINAL RINSE

CLEAR 300

SPECTRUM (o e Ineffective

- Ineffactive / ne NE \
"’ FORWARD SPECTRUM EEEREEy
/ RETURN SPECTRUM \ Effective: Start of caustic removes \
whiat rinse didn't, especially fats. - AL —-'| fartiva:
Fiuc-olfdiiia vars tat Effective: Removes =
‘ EFEECTIVE CIP ~ ) ' remains of chemical —
= Effective: Rinse \ E_-:
/ TEMPERATURE = flushes chemicals. Ineffective: Without a mingral build i
\ inefactig up, acid Is ineffective. Typical for =,
/" CONDUCTIVITY Effective: First rinse pushes cold milk processes. =
the remains of product.
/ FLow
HIGH
ABSORBANCE = = ¥ e 0
WASH 5 MIN 10N 15 MiIN 20 MIN 25 MIN 30 MIN 35 MIN WASH
START END

'."_"l
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V SealedArl>

OPTIMISER ?

- quelle valeur ?

COMMENT GAGNER ' -+

10 000€F

2016 JPL



r Sealed Awlf
’ Food Care
Eau

Rejets

Amortissement du matériel de nettoyage

Corrosion Non Qualité
Sécurité des opérateurs

Temps d’'immobilisation des lignes

Energie mécanique

Produits

M Controles
Diversey
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Sealed Air ./

Food Care

Eau

Achat + traitement + chauffage + rejet

Coutde1m3= de0,5€a48 €

Diversey
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r Sestedr )

ECONOMISER L'EAU

- Au prélavage

- Au rincage intermédiaire

- Au ringage final

- Nettoyabilité de I’installation

L7
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Sealed Air

Food Care

PRELAVAGE
- Nécessité ?
- Récupération des fronts de pousse ?
- Disponibilité d’eau récupérée ?

- Durée ?

L7
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Sealed Alrp\

Food Care

PRELAVAGE
Boule de lavage Boule de lavage Téte a jet rotatif
statique rotative
Energy

Manufacturer
Mode

i B B The

"
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r Seated i)

| RINCAGES INTERMEDAIRES
- Front de dilution courts
- Drainage des circuits avant ringcage
- Pousse a I'air, chasse a I'obus
- Sur tanks, équilibrage envoi/retour

- Nettoyabilité des circuits
Diversey



Sealed Alfl}

Food Care
PRE LAVAGE POST RINCAGE
l RINCAGE DETERGENT RINCAGE FINAL
- DESINFECTION
E avant
3 Déchets optimisation
)
Z .
S Déchets Déchet
0O TEMPS minutes—> 20 40 60
PRE LAVAGE POST RINCAGE
l RINCAGE DETERGENT RINCAGE FINAL
- DESINFECTION
E apres
S optimisation
Ja)
Z ﬂ h
Q
Q
0O TEMPS minutes—> 20 40 60

.
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RINCAGES INTERMEDAIRES

15 m3/h
Arrivée de la
Solution
Alcaline v
@ > 10 m3/h

Vs

débit de reprise  “débit d'arrivée Diversey



RINCAGES INTERMEDAIRES, phase unique

PRENETTOYAGE PRENETTOYAGE

v

NETTOYAGE alcalin

<

RINCAGE

v

NETTOYAGE-DESINFECTION

<

NETTOYAGE acide

<

RINCAGE

PHASE UNIQUE

<

DESINFECTION
\ 4 \ 4

RINCAGE RINCAGE

NETTOYAGE-DESINFECTION SEPARES

17
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r SealedArl>

RINCAGE FINAL
- Nécessité ?

- Objectif, durée ?

pH 8 =5 ppm de soude

L7
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RINCAGE FINAL

pH Evelution pH et conductivité lors du ringage alcalin
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Sealed Air

Food Care

NETTOYABILITE = économie d’eau

- Bras morts

- Facilité de drainage
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Sealed Air ./

Food Care

AVANT TOUTE DEMARCHE D’OPTIMISATION

- QUELS OBIJECTIFS ?

Vs
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