Des laboratoires et une plateforme a votre

ACTALIA

SECURITE DES ALIMENTS

Vous étes :

Industriels agroalimentaires
Fabricants de désinfectants
Equipementiers
Laboratoires

Vous souhaitez éliminer :
Allergénes

Bactéries pathogenes (Listeria, Salmonella,
Cronobacter, E. coli, Legionella...) ou
d’altération (flore lactique, entérobactéries...)
Biofilms

Levures

Moisissures

Virus (norovirus, entérovirus ECBO,
adénovirus, VHA)

Bactériophages (phages lactiques, coliphages)
Parasites (Cryptosporidium, Giardia,
Toxoplasma, Eimeria)

Des protocoles sur mesure

disposition pour valider l'efficacité de vos
désinfectants et équipements de décontamination

ACTALIA dispose de laboratoires et d’'une
plateforme P2 / P3 permettant :

La réalisation de tests en laboratoire pour
qualifier I'efficacité des désinfectants
(protocoles développés a facon ou selon
les normes européennes en vigueur)

La qualification sur mesure de vos
procédures de désinfection en conditions
pilote : nettoyage en place, désinfection
des surfaces par voie aérienne, centrales
de nettoyage, canon a mousse...

La qualification de vos pilotes de
décontamination (générateurs d’ozone,
d’eau électrolysée, plasma, lumiére
pulsée, UV, nébuliseurs, traitements
thermiques...)

Prise en compte du contexte d’application (température, humidité relative, mode d’application, souillure
organique, possibilité de travailler sur des biofilms avec des microorganismes isolés sur le terrain)

Votre interlocuteur : Aurélie HANIN, Resp. Département Microbiologie, Hygiéne et Procédés
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